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1. Identifikacni adaje:

Nazev akce: Rekonstrukce kuchyné a zazemi kuchyné 0SSZ Usti nad
Orlici pro potreby skolni kuchyné
Obecni urad: Usti nad Orlici
Stavebni urad: Usti nad Orlici
Charakter stavby: rekonstrukce a modernizace kuchynského provozu
Misto stavby: Délnicka 43 Usti nad Orlici
Investor: Mésto Usti nad Orlici

2. Zakladni adaje charakterizujici stavbu a jeji provoz:

Zamérem investora je rekonstrukce rekonstrukce stavajicich prostor stravovaciho
provozu OSSZ Usti nad Orlici pro potreby Skolni kuchyné a jidelny Usti nad Orlici.

Provoz kuchyné ma umoznit vareni do 800 porci jidel ve dvou druzich

Kuchyn bude vybavena technologii pro pfipravu uvedeného poctu jidel. Technologie
bude, dle poZadavku investora, v maximalni mozné mife vybavena zafizenim ze stavajiciho
stravovaciho provozu SJ T.G.Masaryka 148, Usti nad Orlici.

3. Technologické a dispozicni reseni:

Celkové dispozi¢ni feSeni je navrzeno podle soucasnych poznatkll gastronomie a
vyhovuje hygienickym, provoznim a bezpecnostnim predpisim stanovenym platnymi
normami.

4. Dispozicni reseni

Stravovaci zafizeni je umisténo v suterénu a I.NP budovy vcetné pripraven, skladd a
socialnich zafizeni zaméstnancd.

Zasobovani je provadéno samostatnym vstupem pres rampu ktera je opatrena pristreSkem.
Suroviny jsou vytahem prepraveny do 1.PP a uloZeny do prislusnych skladovych prostor.
Odtud jsou prepraveny do jednotlivych pfipraven a k tepelnému zpracovani.

5. Popisy prostor

1.PP
V 1.PP jsou umistény — Satna personalu,jednotlivé skladové prostory,hruba pripravna
zeleniny,chladici boxy,pradelna a archiv.
Satna personalu vybavena dvojdilnymi Satnimi skfiflkami Zidlemi pro previékani.
Soucasti prostoru je umyvadlo, sprchovy kout a WC

Sklady potravin jednotlivé sklady jsou vybaveny skladovymi regaly
Chlazeny sklad vybaveny mrazicimi truhlami a chladicimi skfinémi.
Hruba priprava zeleniny prostor vybaveny pracovnim stolem s dfezem a Skrabkou

brambor. Déle je zde umisténo umyvadlo s tekouci teplou a
studenou vodou.

Pradelna Prostor s prackou pradla, zehlenim pradla a susenim.
Archiv Prostor se skladovymi regaly
Chlazené boxy Boxy pro uskladnéni chlazenych potravin — mléko, tuky,vejce —

zelenina



Kotelna

Chodba

Chodba

Denni mistnost

Pripravna tésta

Pripravna masa

Cista zelenina

Tepelna Gprava

Myti ¢erného nadobi

Myti stolniho nadobi

Vydej jidel

V prostoru kotelny jsou umisténé Upravny vody pro spotrebice v
kuchyni

v chodbé jsou umistény manipulacni voziky.

V mezipatfe mezi 1.PP a 1.NP je umisténo WC zaméstnancli
vybavené umyvadlem s baterii s bezdotykovym uzaviranim.
V mezipatie je také Uklidova mistnost s vylevkou a sklad
uklidovych prostredka.

1.NP

Chodba navazuje na prijmovou rampu. Je zde umistén
manipulacni vytah a dale prijmova digitalni vaha

Vlastni kuchyn je surovinami zasobovana ze skladd v 1.PP
manipula¢nim vytahem.

vybavena stolem a zidlemi

Pfipravna slouzi pro pripravu tésta pred tepelnym
zpracovanim.Prostor je vybaveny hnétadi tésta,délickou
tésta,pracovnimi stoly a manipulacnimi voziky.V pfipravné jsou
dale umistény dvé tfitroubové cukrarské pece.

prostor slouzi pro porcovani a pripravu masa pred tepelnym
zpracovanim a k vytloukani vajec.Prostor je vybaveny
masorezkou, kuchyrnskym robotem, naklepavackou
masa,feznickym Spalkem, pracovnimi stoly a diezem. Daéle je
zde umyvadlo s baterii s bezdotykovym uzaviranim

prostor pro Cisté zpracovani zeleniny pred tepelnou Upravou a
pripravu zeleninovych salatl. Prostor je vybaveny pracovnim
stolem, dfezem a krouhacem zeleniny.

Prostor pro tepelné zpracovani surovin a vareni jidel.Ve varném
centru jsou umistény plynové varné kotle 150 [+300 |, elektricky
150 |, plynovy sporak s elektrickou troubou a dvé plynové
smazici panve. V samostatném prostoru je dale umistén
konvektomat a Unipar pro parni vareni.

Plynové spotrebice jsou tfidy ,,A" s odvodem spalin do prostoru.
Chod spottebicl je vazany na chod odsavaci vzduchotechniky.

prostor pro myti kuchyriského nadobi. Vybaveny granulovou
myckou, mycim stolem s dvéma drezy a regaly pro uloZeni
umytého nadobi

Prostor pro myti pouZitého jidelniho nadobi. Podnosy s nadobim
odlozi stravnik do okénka. Zde bude nadobi rozebrano
roztfidéno a umyto v myckach nadobi. Biologické zbytky budou
likvidovany v drti¢i odpadkl a odvedeny do kanalizace.

Prostor slouzi pro vydej stravy a napojl. Jidlo bude stravnikiim
vydavano vydejnim oknem. Ve vydeji jsou umistény teplé stoly
— rezony, vydejni ohfivaci voziky pro zajiSténi dostatecné
vydejni teploty stravy, vyhfivané zasobniky na talife a
manipulacni voziky. V prostoru jidelny jsou dale umistény
samoobsluzné zasobniky chlazenych a teplych napojl, chlazeny
salatovy bufet, zasobniky na pribory a plata a stolek s vitrinou
na vzorové porce.



6. Energie

Provoz kuchyné bude vyuzivat elektfinu, plyn a vodu.

Privody energii jsou napojeny na méstské rozvody
Instalovany prikon elektro: 210kW, predpokladana soucasnost 65%
Instalovany prikon plyn: 104kw

7. Stavebni a technické pozadavky

- Kuchyniské prostory budou opatfeny omyvatelnym povrchem do vysSe znecisténi

- Pouzité technologické zarizeni je specifikovano v legendé projektové dokumentace a ve
vlastnim rozpoctu stavby.

- Ve stanovenych prostorech budou umisténa umyvadla s bezdotykovym oviladanim.

- Okna budou opatfena ochrannymi sitémi proti vnikani hmyzu, venkovni dvere jsou
odolné proti vniknuti hlodavcd.

- V mistnostech, které nemaji moznost prirozeného vétrani bude vyména vzduchu
zajisténa vzduchotechnickym potrubim.

- Varny prostor v kuchyni bude osazen akumula¢nim zakrytem s lapaci tuku a osvétlenim.
Tato digestor bude napojena na nuceny odtah vzduchu

8. Vzduchotechnika
Vzduchotechnika je feSena samostatné a neni neni soucasti tohoto projektu.

9. Osvétleni prostor

Osvétleni je feSeno samostatné a neni soucasti tohoto projektu. Bude reSeno
nasledné v provadéci dokumentaci. Intenzita osvétleni musi byt dodrzena dle prislusnych
norem.

10. Personal kuchyné
Personal kuchyné bude tvofit 10 zaméstnancd, z toho 8 kucharek.

11. Ostatni
Bezpecnost a ochrana zdravi pFi praci

Ve stravovacim provozu hrozi riziko pracovnich Urazl jako opareni, popaleni,
uklouznuti, poranéni, Uraz elektrickym proudem atd. V oblasti bezpecnosti prace se
vychazi z platnych norem a bezpecnostnich predpisl. Nutno dodrzovat predpisy, pokyny a
navody pfi praci se strojnimi, elektrickymi zafizenimi. S témito zafizenimi mohou pracovat
pouze zaskoleni pracovnici pouceni o zasadach bezpecnosti prace.

Vliv na Zivotni prostredi

Gastronomicky provoz ovliviiuje okoli vodni parou, pachy, teplem, hlukem, tekutymi a
tuhymi odpady. Musi proto byt provedena potifebna technicka opatreni (stavebni, VZT, ZT,
provozni fad) dle prislusnych predpist pro omezeni plsobeni téchto vlivl na zZivotni
prostredi v ramci povolenych limitd.

Pouziti technologie
Podminkou splnéni poZadovanych parametrd provozu je dodrzeni navrZenych typd,
vykond a provedeni zafizeni technologie.



